MADMOQDET




Velkommen til
Madmgadet 2022

Midt- og Vestjylland er Danmarks spisekammer og det saetter
Madmgdet 2022 spot pa. Madmadet samler os alle i Midt- og Vestjylland
- dem der spiser, dem der hgster, dem der fisker, dem der tilbereder og
dem der bestemmer. Folket, producenten, kokken og politikeren.

Madmadet er ikke blot et enkelt mgde eller en enkelt smagsprgve pa det,
omradet kan, men summen af utallige mgder om mad pa tveers af
brancher oginteresser nu ogi arene frem.

Madmgdet, eller madmaderne, er samlet omkring en lang
raekke events og de fleste sker i dagene 16.-22. maj 2022 ude
hos landmaendene, fiskerne, i naturen, i kulturinstitutioner,
restauranterne, i kantinerne og mange andre sarlige steder i de
7 midt- og vestjyske kommuner.

Laes mere og find events i dit omrade pa
madmgdet.dk



Bliv en del af
Madmgdet 2022

Du har ogsa mulighed for at blive en del af Madmgdet 2022.

Maske er du producent, kok, kantineleder eller pa en eller anden mgde
repraesentant for lokale fadevareoplevelser - du er i hvert fald velkommen til at
kontakte os, sa du ogsa kan blive en del af Madmgdet 2022, og pa den made vaere
med til at taende spotlightet pa de fantastiske fgdevarer vi har i omradet.






Bag om
Madmgdet

Madmgdet er udviklet af Business Region MidtVest,
som er et samarbejde mellem syv midt- og vestjyske
kommuner: Herning, Holstebro, Ikast-Brande,
Lemvig, Ringkabing-Skjern, Skive og Struer.

Malet for samarbejdet er at styrke vaeksten

og udviklingen - bl.a. i fedevareerhvervet

- at skabe nye jobs og tiltraekke

kvalificeret arbejdskraft.

Laes mere om Business Region MidtVest
pa brmidtvest.dk



Lemvig Struer

e Vesterhavs madcamino e Til bords... Oddesund

e Walk, Talk & Eat e Lokale ravarer pa menuen

e Lokale ravarer pa menuen o Madmgdet Menu hos Restaurant ved Fjorden
e Pa turi Fgdevareland e Besgg din lokale gardbutik med L&F

e Besgg din lokale gardbutik med L&F o Skoleklasser pa besgg pa lokale landbrug

o Skoleklasser pa besgg pa lokale landbrug . SOFAI‘

e SOFARI

Skive

e Besgg Thise Mejeri
e Til bords... Da Winti
e Lokale ravarer pa menuen
e Besgg din lokale gardbutik med L&F
leklasser pa lokale landbrug
admgde Menu fra
imfjordens Hus
OFARI

e Til bords...

Madmanegen pa Cirkusfabrikken

Herning

e Baeredygtig Herning - konference
om baeredygtige fadevarer

Smag pa fagene

ale ravarer pa menuen

lokale gardbutik med L&F
ser pa besgg pa

dbrug

o Til bords..

e Til bords... Vesterha bsten
e Til bords... hos Westjysk Smag
e Robotter til lands og i luften (Stauning lufthavn)
e Besgg din lokale gardbutik med L&F

o Skoleklasser pa besgg pa lokale landbrug

e Lokale ravarer pa menuen

e SOFARI



Her kan du se et overblik
over aktiviteterneide
7 kommuner

Business Region MidtVest

e Robotter til lands og i luften (Stauning lufthavn)
e Erhvervskonference: Fremtidens baredygtige fgdevarer
e Pa tur i Fremtidens Fgdevareland

Holstebro

e Erhvervskonference om fremtidens baeredygtige fodevarer
e Besgg din lokale gardbutik med L&F

e Skoleklasser pa besgg pa lokale landbrug

e Lokale ravarer pa menuen

e SOFARI

Ilkast-Brande

e Lokale ravarer pa menuen

e Besgg din lokale gardbutik med L&F

e Skoleklasser pa besgg pa lokale landbrug
e SOFARI

MADMG@DET
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Szt lokale ravarer pa din menu i uge 20

Er du kok, restaurater, kantineleder eller noget andet der smager af at lave mad til andre, sa skal du
vere en del af Madmgdet 2022!

Med din hjaelp kan vi her i Midt- og Vestjylland taende spotlightet pa alle de fantastiske lokale
ravarer, som produceres i vores omrade, og pad den made vise andre, hvad vi kan!

Det vil skabe mere forretning og gget indtaegter for alle mad-professionelle i Midt- og Vestjylland.
Derfor vil vi forsgge, at fa masser af restauranter, kantiner og storkekkener til at seette lokale
ravarer pa tallerkenen i dagene 16. - 22. maj, hvor der afholdes Madmgdet!

Hvorfor skal du vaere med?

e Du kan vise, at vi her i Midt- og Vestjylland har fantastiske ravarer til gastronomi

e Du kan vise, at lokale ravarer er langt mere baeredygtige end importerede

e Du kan hjelpe med at ggre vejen fra producent til det professionelle kgkken kortere

Hvad skal du ggre?

e Du satter retter lavet pa lokale ravarer pa din menu i uge 20 fra den 16. maj til 22. maj
Maske er det retter, som du udvikler ved nye anvendelser af traditionelle danske regionale fgde-
varer, og forener de bedste tilberedningsmetoder og kulinariske traditioner med impulser udefra

Vi kan hjzlpe dig med:
e At markedsfgre din restaurant/dit kekken fgr, under og efter Madmgdet 2022.

Det gor vi via facebookannoncer, pressemeddelelser, nyhedsbreve og hjemmesider.

Er du interesseret i at hgre mere om, hvordan du kan fa opmarksomhed og samtidig teende spotlight
pa lokale ravarer, sa kontakt os pa e-mail: info@madmodet.dk.

Ole Villadsen Claus Quiding
projektmedarbejder Madmgdet 2022 pr-ansvarlig Madmgdet 2022

IT\V/EL

BUSINESS REGION MIDIVEST

Business Region MidtVest er arranger af MADM@DET 2022



Til bords...

pa en kajkant, et kunstmuseum, en klint, en borg, i en bunker, i et fyr, i en lydinstallation,
i et kloster eller et andet seerligt sted i Midt- og Vestjylland. Sammen med lokale
producenter, restauranter, kokke, og kulturinstitutioner byder vi pa feellesspisning i
anderledes rammer. Maltiderne er tilberedt med de ravarer, der er i omradet og de
historie- og egnsfortaellinger, der hgrer til de forskellige lokationer.

Find dit lokale Til bords... arrangement pa madmgdet.dk

Mandag den 16. maj - sendag den 22. maj

Til bords...

Oddesund

En symbiose af historie, kunst- og kultur, natur og lokale fadevarer
Et samarbejde mellem beboerforeningen Oddesund, Tambohus Kro & Badehotel,
Naturstyrelsen og Struer Kommune skal sikre, at deltagerne til arets

Madmgde i Oddesund far en oplevelse ud over det szedvanlige. Deltagerne vil
opleve Oddesund gennem en symbiose af historie, kunst- og kultur, natur og
lokale fgdevarer, der pa en speendende made formidler omradets unikke historie.

Fredag den 20. maj kl. 17.00

Arranggrer: Beboerforeningen Oddesund, Tambohus Kro & Badehotel,
Naturstyrelsen og Struer Kommune

Billetter til arrangement kan kgbes via madmgdet.dk




Til bords...
Vesterhavsmosten

Rundvisning og smagspraver pa alle de spaendende
produkter, som Vesterhavsmosten har udviklet.
Bl.a. kan man opleve fortallingen om, den nye store satsning
med destillering af aeblebraendevin.



Til bords...

Da Winti

| "Skulpturlandsby Selde” i Skive Kommune ligger kulturhuset Da Winti.
De inviterer til feellesspisning med foredrag, og en middag lavet med ravarer
fra en lokal producent af oksekad og produkter fra Thise Mejeri.

Lordag den 21. maj



! HONEY | WHISKEY BO URBON
LIQUEUR WHISKEY

Til bords...

Knaplund Destilleri

Under hele Madmgdet dbner Knaplund Destilleri dgrene og inviterer til mad af lokale
ravarer, bl.a. deres egne Texas Longhorns. Maden vil blive fremstillet af lokale madaktarer
og dertil Knaplunds egne alkoholprodukter samt lokal gl krydret med musik.

Sa noget for voksne og lidt for bgrn om lgrdagen.

Arranggr: Knaplund Destilleri

Mandag den 16. maj - sgndag den 22. maj
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Besgg din
lokale gardbutik

Under Madmgdet vil vi have et saerligt fokus pa de mange lokale gardbutikker
rundt i de 7 kommuner. | samarbejde med Landbrug & Fedevarer guides du
direkte hen til de gardbutikker, som ligger i naerheden.

Find dem pa: https://aabentlandbrug.dk/gaardbutikker

Mandag den 16. maj - sendag den 22. maj



Thise Mejeri

Hos Thise Mejeri byder de velkommen til smagspraver
oget blikind i deres oste-univers.




Walk, Talk & Eat

Madmgdet inviterer sammen med VesterhavsCaminoen til Walk, Talk and Eat.

Bovbjerg Fyr er en af perlerne i Geopark Vestjylland.
Det blev teendt fgrste gang den 30. december 1877.
En raekke frivillige stgtter op omkring interessen for fyret og aktiviteter
som Walk, Talk & Eat og sammen med fyrets ansatte sikrer de at du kan
smage pa nogle af de gode ravarer og produkter fra omradet.

Tag med pa en naturskegn 4,5 km gatur med Bovbjerg Fyr som mal.
Lagrdag den 21. maj kl. 14- ca. 16

14.00 Vistarter ved Trans Kirke og vandrer
med Bovbjerg Fyr som mal.

14.40 PaBovbjerg Fyr praesenterer
producenter og frivillige en raekke
lokale produkter.

Der er selvfglgelig ogsa mulighed for
at se pa det smukke Bovbjerg Fyr

15.30 Vivandrer retur til Trans Kirke.




Madmgdet Menu hos
Restaurant
Ved Fjorden

Restaurant Ved Fjorden i Struer tilbyder under Madmgdet en helt seerlig
Madmgdet Menu, som er lavet af ravarer, der er dyrket eller fisket
i en radius af kun 30 km fra restauranten.

Mandag den 16. maj - sendag den 22. maj



Konference i Stauning Lufthavn

Robotter til vands
og i luften

Tag med til Stauning Lufthavn og oplev, hvordan droner og selvkgrende traktorer
kan blive fast inventar i fremtidens landbrug. Som tilmeldt gaest far du ogsa
mulighed for at prgveflyve en drone. Konferencen er gratis.

Tirsdag den 17. maj kl. 13-17



Pa rundturi
Foadevareland

Landspolitikere, EU politikere, lokalpolitikere, organisations formaend og andre
beslutningstagere, der gerne vil mgdes omkring fadevareerhvervet tager pa
rundtur i Midt- Vestjylland for at smage pa egnen og se de mange
udviklingsmuligheder, vi har inden for fadevarer.

Emnerne bliver: Landbrug, fiskeri, oplevelser, klima og teknologi.

Mandag den 16. maj




Skoleelever
pa garde

Viinviterer skoleklasser pa besgg pa lokale landbrug i
samarbejde med Landbrug & Fadevarer.

Mandag den 16. maj - sendag den 22. maj




Til bords...

hos Westjysk Smag

Westjysk Smag byder indenfor til en smagsoplevelse udover det seedvanlige.
Her kommer du helt taet pa produktionen med levende fortaellinger af ejerne
Dorte og Benny. Du ser hvor ravarerne kommer fra rundt pa garden.

En oplevelse du sent vil glemme!

Lardag den 21. maj
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Konference:

Hvordan skaber vi
fremtidens baeredygtige
lokale fadevarer?

En konference pa Nr. Vosborg med fokus pa hvordan man szlger fremtidens baeredygtige
lokale fadevarer. Vi samler fagfolk og producenter til et inspirerende oplaeg.

Arranggr: BRMV og Food & Bio Cluster Denmark

Onsdag den 18. maj kl. 13-17



Hvorfor spiser
danskerne ikke fisk?

Oplaeg ved Asmus Gamdrup, madhistoriker.

Tirsdag den 17. maj



Konference
"Baeredygtige
fadevarer”
hos Baeredygtig
Herning

Konferencen vil sa&tte spot pa, hvordan fremtidens baeredygtige
fedevarer kan se ud.

Hvordan kan vi i Herning producere, handtere og forbruge fadevarer pa en mere
bzeredygtig made, og kan vi sammen skabe stgrre forstaelse for og viden om,
hvordan fadevareindustrien bidrager til den grgnne omstilling?

Arrangementet skal skabe dialog, videns- og erfaringsudveksling og netvaerk
omkring fremtidens bzeredygtige fadevarer lokalt i Herning.

BZAREDYGTIG HERNING

En forening til understottelse af baeredygtighed | Herning Kommune




Sofari

Omradets gko-svineproducenter abner markerne for besggende til Sofari.
Kig forbi og fa en snak med producenterne, og oplev de gkologiske grise pa markerne.
Se mere pa www.sofari.dk Her finder du ogsa en gard nzer dig.

Sofari arrangeres af: Fremme af @kologisk kvalitets Svinekad (FOKS),
En forening af gkologiske svineproducenter i Danmark.

Sgndag den 22. maj



Skoleundervisningsmaterialer
og aktiviteter

Smag pa fagene

Meyers Madhus har i samarbejde med Herning Kommune udviklet et spaendende
undervisningsmateriale. Materialet deles til alle skoler i de syv kommuner.

Mandag den 16. maj - sendag den 22. maj



Arets Madmgde Menu fra

Limfjordens Hus

Menuen er sammensat af Rasmus Kardyb fra Limfjordens Hus og,
udover ravarer og opskrift, sa far du en videoguide med, sa du far
restaurantoplevelsen helt hjem til spisebordet.

Mandag den 16. maj - sgndag den 22. maj




madmgdet.dk



