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Sted

Norre Vosborg
Vembvej, 7570 Vemb

Dato

25. maj 2023
KI. 9.00 til 16.00

Arrangor

Business Region MidtVest, Madmedet, Uddannelsescenter
Holstebro og Nerre Vosborg

Format

Kokkeelevbattle med et anerkendt dommerpanel. Der stilles
kokkener/arbejdspladser til radighed for deltagerne.

En del af Madmeadet

Kokkeelevbattlen er en del af Madmedet 2023. Madmedet har til
formal at gere Midt- og Vestjylland rigere ved at invitere til dialog
mellem folket, producenten, kokken og politikeren. Midtjylland star
for godt 40% af dansk fedevareeksport og knap 40% af de danske
fodevarearbejdspladser. Ifolge en analyse fra Dansk

Erhvervsfremmebestyrelse er etableringen af samarbejder og
partnerskaber pa tveers af vaerdikaederne afgerende for at kunne
udnytte vaekstpotentialet i foadevareerhvervet. Det er netop det,
Madmedet bidrager til gennem synliggorelse og udvikling af
regionens fodevareerhverv. Madmedet 2023 finder sted i dagene
22.-29. maj 2023. Se mere pa Madmedet (madmodet.dk).



https://www.madmodet.dk/

Formal og koncept

Ny kokkeelevbattle skal seette Midt- og Vestjylland pa

verdenskortet

Kokkeelevbattlen handler i alt enkelthed om at saette fokus pa, at
vi i Midt- og Vestjylland har fantastiske ravarer til gastronomi og
ikke mindst fremme og hylde at vi i Midt- og Vestjylland har yderst
dygtige kokkener og kokke, der dagligt serverer lokale ravarer pa et
gastronomisk heajt niveau.

Kokkeelevbattlen har til formal at fremme og skabe awareness
omkring vores dygtige kokkeelever, som er altafgerende for ensket
om at fremme kulinarisk innovation og baeredygtighed ved hjaelp af
lokale ravarer, samt sikre en gastronomisk udvikling i Midt- og
Vestjylland. Vores og andre egne i Danmark bugner af gode ravarer,
dygtige kokke, spandende kokkener og fantastiske naturomrader.
Flere skal have gjnene op for de kvaliteter, vi kan praesentere pa
vore egne, sa livet i lokalsamfundet vedholdes og styrkes. Vi har
brug for at skabe et liv omkring hotel og gastronomi, sa de unge har
lyst til at komme tilbage til vores egn som professionel
arbejdskraft.

Vinderen indstilles til den internationale

kokkeelevkonkurrence European Young Chef Award
Vinderen af Madmaedets kokkeelevbattle far indstillet sin ret i den
internationale kokkeelevkonkurrence European Young Chef Award
af Business Region MidtVest. Business Region MidtVest betaler
vinderens deltagelsesgebyr samt transport og overnatning for
kokkeeleven plus én ledsager til European Young Chef Award. Der
er tale om en samlet vaerdi pa omtrent 30.000 kr.




2. pladsen vinder en middag for to pa N.V. Tasting og 3. pladsen
vinder et kokkeknivsaet fra Bent Brandt. Foruden gevinsterne vil vi
markedsfore deltagerne samt deres kokkener gennem
pressemeddelelser og online annonceringer primart gennem
Madmedet. Madmeodet 2022 naede ud til over 3.3 mio. mennesker.

Vi har lokale ravarer og den gode fortaelling i fokus

Til kokkeelevbattlen skal hver kokkeelev lave en traditionel
hovedret baseret pa lokale ravarer. Helt saerligt skal retten
indeholde forteaellingen om den gode lokale historie samt
ravarernes oprindelse og geografi. Herefter skal kokkeeleven lave
en nyfortolkning af retten. Nyfortolkningen ma praesenteres
gennem en forret, hovedret eller dessert. Nyfortolkningen skal
stadig indeholde lokale ravarer. Kokkeelevens tanker, inspiration,
teknikker og udferelse ift. nyfortolkningen er saerligt i fokus her. Til
European Young Chef Award vaegtes det hejt, at nyfortolkningen
tager udgangspunkt i en lokal forfatter, maler, sanger eller
lignende, hvorfor dette vil anbefales. Kokkeeleven skal altsa
udarbejde to retter. Disse to retter skal tilberedes, forberedes og
fremvises for dommerpanelet torsdag den 25. maj 2023. Praecis plan
for dagen folger.

Et staerkt og anerkendt dommerpanel

Madmedets kokkeelevbattle bedemmes af yderst erfarne og
anerkendte ikoner i restaurantionsbranchen.

e Ole Troelse, Gastronomi-redakter pa Bersen
e Dak Wichangoen, Tidligere Michelin-kok og nu dommer i
Masterchef

e Andreas Bjerring, Tidligere vinder af European Young Chef

Award




Kriterier for kokkeelevbattien

Deltagelseskriterier

Kandidaten skal vaere i alderen 18-26 ar

Kandidaten skal veere under uddannelse

Kandidaten skal veere under uddannelse indtil slutningen af
2023

Kandidaten skal have laereplads i enten Holstebro Kommune,
Herning Kommune, Lemvig Kommune, Skive Kommune, Struer
Kommune, Ringkabing-Skjern Kommune eller Ikast-Brande
Kommune

Kandidaten skal kunne deltage i European Young Chef Award i
dagene den 22.-24. november 2023

Konkurrencekriterier

Retten skal serveres i tre til fem kuverter til dommerpanelet,
samt en ekstra kuvert til billeder

Min. 75 % af retten skal besta af ravarer, der er produceret i
Midt- og Vestjylland

Kokken skal kunne dokumentere ravarernes geografiske
oprindelse

Kokken skal selv medbringe samtlige ravarer pa
konkurrencedagen. Der gives tilskud pa 1.000 kroner hertil.
Der skal anvendes saesonfriske ravarer

Fortilberedning er ikke tilladt

De eneste forberedelser, der er tilladt for konkurrencen, er
folgende: gaering, haerdning, marinering, dehydrering,
rehydrering eller pyrolisering




Bedeommelseskriterier

e Praesentation og storytelling 30 %
Astetik 10 %
Smagsoplevelse 40 %
Harmoni og komposition 10 %
Innovation og kreativitet 10%

Ansogningsproces
» Kandidaten skal besvare tre simple spargsmal
« Kandidaten skal indsende en kort videoprasentation pa 10-20
sekunder
e Sporgsmal og videokrav findes i ansegningsskemaet, der er
vedlagt denne drejebog. Alternativt kan det ogsa findes pa
Madmedets hjemmeside.

Ansogning og sporgsmal

Deadline for ansegninger
Send din ansegning til stine.jespersen@br-mv.dk senest onsdag den
12. april 2023. De otte udvalgte finalister far svar i samme uge.

Haves nogle spergsmal til konkurrencen, ansegningsprocessen eller

lignende, sa kontakt venligst Stine Jespersen pa stine.jespersen@br-
mv.dk eller + 45 29 36 65 31.

MADMQ@DET




