
9 finalister fra hele Europa havde kvalificeret sig til den internationale
kokkeelevkonkurrence, European Young Chef Award, der fandt sted i Hauts-Du-France i
slutningen af november 2023. Den unge kok, Sander Molleup fra Restaurant JA i
Holstebro, repræsenterede Midt- og Vestjylland, efter at han tilbage i maj 2023 vandt
Madmødets Kokkeelevbattle. Madmødets Kokkeelevbattle indstillede ham til
deltagelsen i Frankrig, hvor Sander skulle præsentere både en traditionel egnsret og
efterfølgende en innovation heraf. Sander, som er vokset op i Lemvig ved Vestkysten,
innoverede på en egnsret med tørret og saltet Bakskuld. Retten er en gammel vestjysk
specialitet, der trækker tråde tilbage til en tid, hvor saltning og tørring var afgørende for
råvarernes holdbarhed.

Sanders innovation bestod af marmoreret Bakskuld med kartoffelmos, tang, tuille og
tørrede blomster. Af dommerne fik han stor ros for sin originale og delikate ret, som
var smukt og kunstnerisk udført.

Sanders kreative innovation og kulinariske evner blev af de internationale dommere
anerkendt med en flot 3. plads i Frankrig. Med den flotte placering sætter Sander Midt-
og Vestjylland på det gastronomiske verdenskort. Konkurrencen er organiseret af The
International Institute of Gastronomy, Culture, Arts and Tourism (IGCAT), som desuden
udnævnte Århus og Region Midtjylland til Europæisk Gastronomi Region i 2017. IGCAT
har netop lanceret en video med klip fra årets kokkekonkurrencen i Frankrig. 
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https://www.youtube.com/watch?v=4Piz_Q1oahU

